
“RAGGIO DI LUNA”
Vino Spumante Brut Chardonnay

Wine Spumante Brut (Charmat Method)

Zona di produzione:  Provincia di Modena e provincia di Pavia 
                                 (Emilia Romagna -     Lombardia)

Provinces of Modena and Pavia (Emilia Romagna-Lombardia)Area of production:  

 Pinot Chardonnay > 85%, Pinot nero, Vitigno di provenienza:
Pinot bianco e Riesling < 15%  

 A blend of grapes of Pinot Chardonnay > 85%, Varietal Blend:
Pinot      and Riesling < 15%    

 Metodo CharmatFermentazione:  
 Charmat MethodFermentation:  

  5-12 g/l  Alcool 12 % VolZuccheri:   
 5-12 g/l  Alcoholic Content: 12% VolSugar:    

 In bianco con pressatura sofce delle uve, lunga fermentazione Vinicazione: 
a temperatura controllata, afnamento “Sur lies”

“Vinicazione in bianco”. The must of white grapes undergoes Winemaking:  
fermentation without the grape skins and a soft pressing of the grapes with a long 
fermentation process at a controlled temperature following the “Sur-lies” technique
        

 Da bersi 18-30 mesiInvecchiamento:  
To be consumed within 18-30 monthsAging:    

  6° - 8° gradi CTemperatura di servizio:
6°-8° degrees CelsiusServing temperature:  

  Colore giallo paglierino scarico. Profumo delicatamente fruttato, Caratteristiche:
con spiccato sentore di mela, sapore ne, elegante. Invecchiando evolve un bouquet 
con una piacevole nota di artemisia e nocciola tostata   

A light straw colour, with a fruity nose and delicate taste that reminds Characteristics:  
us of the aromas of the harvest

Abbinamenti gastronomici:  Particolarmente adatto come aperitivo ed antipasti a 
base di pesce, e per brindare a un'occasione speciale

 Excellent as an aperitif as well as with sh dishes and with delicate white Pairings: 
meat dishes; a great wine for toasting special occasions
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