
“SENSAZIONI ROSA”
Spumante Extra Dry o Dry

Wine Spumante Dry

Zona di produzione:  Provincia di Modena (Emilia Romagna)
 Province of Modena (Emilia Romagna)Area of production: 

 Da vendemmia precoce di uve Lambrusco di Sorbara d.o.p.Vitigno di provenienza:
    provenienti dai nostri vigneti

 A blend of early harvest grapes from Lambrusco di      Sorbara  Varietal Blend:

 Metodo CharmatFermentazione:  
 Charmat MethodFermentation:  

Zuccheri:    12-24 g/l  Alcool 11,00-11,50 % Vol
 12-14 g/l  Alcoholic Content: 11,00-11,50 % Vol.Sugar:   

In bianco con pressatura sofce delle uve, presa di spuma del mosto Vinicazione:   
in autoclave a temperatura di 12°-14° gradi C con l'aggiunta di lieviti selezionati   

 “Vinicazione in bianco”. The must (pulp) of white grapes undergoes Winemaking: 
fermentation without the grape skins. The grapes are pressed softly and fermentation 
is obtained through a regulated temperature between 12°-14° in a pressure tank 
and using a selection of yeasts
        

 Da bersi 18-24 mesiInvecchiamento:  
To be consumed before 18-24 monthsAging:    

6° - 8° gradi CTemperatura di servizio:  
 6°-8° degrees CelsiusServing temperature: 

  Colore rosato tenue, spuma evanescente, all'olfatto presenta delicate Caratteristiche:
note speziate con sentori oreali, gusto fresco minerale di fragoline e ciliegie   

Soft and pink hue, with evanescent froth it presents itself with Characteristics:  
a delicate spicy aroma and oral hints. A fresh mineral taste of summer berries, in 
particular wild strawberries and cherries

 Ottimo come aperitivo, ideale per antipasti e piatti       Abbinamenti gastronomici:
“leggeri” sia di pesce che di carni bianche

It is exellent as an aperitif, ideal with appetizers and light sh and white Pairings:  
meat dishes
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